Sortimentul si
caracteristica prajiturilor

din aluat foietaj






® Semifabricat foietaj copt pe forma conica
cu urmatoarele dimensiuni: Lungimea
125 mm, diametrul mic 5mm, cel mare 30
mm.

® Umpluta uniform cu crema de albusuri,
fiarta sau de unt cu diferite adaosuri;

® Capatul prajiturii poate fi presarat cu
faramituri de semifabricat foietaj;

® Suprafata poate fi pudrata cu zahar farin.




Mansoane cu crema




Caracteristica Mansoanelor cu crema

® Semifabricat foitaj copt pe forma
cilindrica cu urmatoarele dimensiuni:
Lungimea 125 mm, diametrul 17mm.

® Upluta uniform cu crema de albusuri,
fiarta sau de unt cu diferite adaosuri;

® Capetele prajiturii pot fi presarat cu
faramituri de semifabricat foitaj;

® Suprafata poate fi pudrata cu zahar
farin.




Prajitura Napoleon
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Garacteristica prajiturii Napoleon

Prajitura din semifabricat foitaj;

Stratificata cu crema fiartg;

Suprata si partile laterale

acolperite cu faramituri de foitaj;

® Portionata in forma
paralelipipedica, uniform.

® Consistenta moale, cremoasa.



Prajitura Millefeuille




Caracteristica prajiturii Millefeuille
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® Preparata din emifabricat foitaj copt sub forma
de blaturi cu grosimea de 5 - 6 mm;

® Stratificata cu crema Charlotte, de unt, fiarta sau
combinata cu 2 sau mai multe tipuri de creme;

Straturile de crema uniforme;

Portionat uniform

Pot fi presdrate la suprafata cu faramituri de
semifabricat pandispan, si zahar farin.
® Pot fi ornate la suprafata cu glazuri sau fructe.




