Sortimente de prajituri din migdale (nuci)

Pentru prepararea prajiturilor din migdale (nuci) se folosesc semipreparatele din migdale sau
nuci.

Prajiturd ,,Ideal” si ,,Piramida” se prepara cu crema, iar celelalte fara crema.

Prajiturile de migdale se prepara in forma rotunda sau ovala.

Sortimente de prajituri din migdale:

1. 66/2000. Prajitura din aluat de migdale

2. 67/2000. Prajitura din aluat de migdale ,,Piramida”

3. 180(91). Prajitura din aluat de migdale ,,Ideal”

66/2000. Prdjitura din aluat de migdale

Gramajul 1 bucati, 39g

N | Denumirea materiei prime Gramajul materiei prime pentru 100 bucati, g

dlo si a semipreparatelor De facto in substante uscate
1 Faina de grau 312,0 266,8
2 | Zahar tos 2314,0 2337,5
3 Albusuri de ou 936,0 112,3
4 | Miez de migdale(crude) 1171,0 1100,7
5 Total materie prima 4760,0 3817,3
Gramaj finit 3900,0 3588,0

Tehnologia specifica de preparare:

Aluatul de migdale se toarna intr-un pos de cofetarie cu tub neted cu diametru 15 mm si se divizeaza
in forma ovald pe tivi preventiv pregitite. Se coc la temperatura 150-160 °C. Suprafata prijiturilor
devine lucioasa cu mici crapaturi.



67/2000. Prdjiturd din aluat de migdale ,, Piramida”
Gramajul 1 bucati, 45g

Materia prima pentru Materia prima
semipreparate, g pentru 100 bucati,
Denumirea materiei prime si a g
semipreparatelor Semipreparat de | Crema ,,Charlotte” | De facto In
migdale nr. 24 cu agar de substante
ciocolata uscate
nr. 46
Faina de grau calitate superioara 82,0 82,0 70,1
Zahar tos 614,0 694,0 1308,0 1306,0
Albus de ou 245,0 245,0 29,4
Miez de migdale(crude) 307,0 307,0 288,6
Unt 1389,0 1389,0 1166,8
Oua 62,0 62,0 16,7
Lapte 420,0 420,0 50,4
Agar 0,9 0,9 0,8
Vanilie praf 1,7 1,7 7,7
Cacao praf 139,0 139,0 132,1
Total materie prima 1248,0 2712,6 - -
semipreparate:
Gramaj finit semipreparate 1040,0 2605,0 - -
Glazura de ciocolata - - 1040,0 1030,6
Total materie prima: - - 5000,6 4099,2
Iesire semipreparate gata 999,0 2502,0 - -
Iesire prajitura gata - - 4500,0 38534
Umeditatea 8,00+;-1,5% 22,30+;-2%

Tehnologia specifica de preparare:

Semipreparatele din aluat de migdale de forma rotunda, decorat cu crema in forma de spirala.

Suprafata glazurata cu glazurd din ciocolata.




180(91). Prajitura din aluat de migdale ,,Ideal”

Prajitura este compusa din doua turte ovale sau rotunde (L=80 mm), care sint lipite cu crema
de unt de ciocolatd dupa retetd 64(22). Suprafata prdjiturii este glasatd cu praline si dupa racire este
decoratd cu crema, apoi presarata cu zahar pudra. Partile laterale ale prajiturii se finiseaza cu crema

si se presara cu prajituri de migdale.

Semifabricate Prajitura din bezea (1 strat)
Semifabricat de migdale cu nuci 414 gr.
Crema de unt 497qr.
Praline 31gr.
Zahar pudra 70r.
Faramituri din migdale 51 gr.
Totala 1000 gr.




